
Flanieren Sie durch Portos malerische Gassen, genießen 
Sie frisch gebackene Pastéis de Nata und kosten Sie 
einen perfekt gereiften Portwein. Diese exklusive Falstaff 
Gourmet Reise nach Portugal entführt Sie in eine Welt 
voller Genuss und kultureller Schätze. 

S tellen Sie sich vor, Sie flanieren 
durch die malerischen Gassen 
 Portos, atmen den Duft frisch 
gebackener Pastéis de Nata ein 

und kosten den ersten Schluck eines per-
fekt gereiften Portweins. Diese exklusive 
Falstaff Gourmet Reise nach Portugal ent-
führt Sie auf den Spuren der Falstaff-
Redaktion in eine Welt voller Genuss und 
kultureller Schätze.

Beginnen Sie Ihre kulinarischen Entde-
ckungen in Porto, der pulsierenden Hafen-
stadt, die Geschichte und Moderne auf 
einzigartige Weise vereint. Ihr Abenteuer 
startet mit einer privaten Führung durch 
die historischen Straßen, gekrönt von einer 

Verkostung in einem renommierten Wein-
keller. Erleben Sie die vollmundigen Aro-
men von Graham’s Portweinen, bevor Sie 
sich bei einem exquisiten Abendessen im 
Restaurant »Cozinha do Manel« von der 
authentischen portugiesischen Küche ver-
führen lassen. Der zweite Tag widmet sich 
den versteckten Schönheiten Portos. Ein 
Spaziergang durch das UNESCO-Weltkul-
turerbe der Altstadt, eine Bootsfahrt auf 
den traditionellen »Rabelo«-Booten und 
ein royales Meeresfrüchte-Menü erwarten 
Sie. Abgerundet wird der Tag mit einem 
Besuch der NURI & Pinhais-Fabrik, wo 
handwerklich hergestellte Sardinenkonser-
ven seit über einem Jahrhundert entstehen. 

GOURMET-HIGHLIGHTS
-  Tasting Menü im 2-Sterne Restaurant »Casa 

de Chá da Boa Nova« inkl. Weinbegleitung
-  Tasting Menü im 2-Sterne Restaurant 

»Alma« inkl. Getränke
-  Meeresfrüchte-Menü im Restaurant 

 »Esplanada Marisqueira A Antiga»
-  Portweinverkostung bei Graham’s
-  Weinverkostung bei Quinta do Vallado
-  Besichtigung der Sardinen-Fabrik »NURI« 

inkl. Verkostung
-  Verkostung von Pastel de Belém

KULTUR-HIGHLIGHTS
-  Stadtbesichtigung Porto inkl. Eintritt in den 

Börsenpalast
-  Ausflug ins Douro-Tal
-  Besichtigung der Universität von Coimbra
-  Stadtführung Lissabon inkl. Eintritt in das Hi-

eronymuskloster

REISETERMIN
29.04.– 04.05.25 (min. 8 / max. 12 Personen)
Flüge ab/bis München oder Zürich  
auf Anfrage buchbar

DAUER UND PREIS
6 Tage im DZ ab € 4.990 p.P.
6 Tage im EZ ab € 6.290

Das Douro-Tal, bekannt für seine atembe-
raubenden Landschaften und als eine der 
ältesten Weinregionen der Welt, ist Ihr 
Ziel am dritten Tag. Besuchen Sie das 
Weingut Quinta do Vallado und genießen 
Sie ein traditionelles Mittagessen, bevor 
Sie am Abend im 2-Sterne-Restaurant 
»Casa de Chá da Boa Nova« von der 
 kreativen Küche Rui Paulas überrascht 
werden.

GESCHICHTE UND GENUSS
Auf dem Weg nach Lissabon erkunden Sie 
Coimbra, eine Stadt voller Geschichte und 
Charme. Lassen Sie sich von der 
renommierten Universität und 
den historischen Bauwerken 
begeistern, bevor Sie in einem 
gemütlichen Restaurant 
lokale Spezialitäten genie-
ßen. In Lissabon, der 
strahlenden Hauptstadt, 
erleben Sie am letzten Tag 
eine Symphonie aus Tradi-
tion und Moderne. Vom 
majestätischen Praça do 
Comércio bis zum charmanten 
Viertel Belém, wo Sie das 
berühmte Pastel de Belém kosten, 
entdecken Sie die vielen Facetten dieser 
faszinierenden Stadt. Krönen Sie Ihre Rei-
se mit einem Abendessen im Zwei-Sterne-
Restaurant »Alma«, wo Chefkoch Hen-
rique Sá Pessoa Sie mit einer Fusion aus 
traditionellen Aromen und innovativen 
Techniken verzaubert.

Diese Reise ist 
mehr als nur ein 

Urlaub – es ist eine Einla-
dung, Portugal mit allen Sinnen 

zu erleben, inspiriert von den besten 
Reportagen der Falstaff Redaktion. Lassen 
Sie sich auf dieses einmalige Gourmet-
Abenteuer ein und schaffen Sie Erinnerun-
gen, die lang anhalten, wie ein guter, 
gereifter Portwein...

SINFONIE  
DES GENUSSES

I N F O  &  D E TA I L S
go.falstaff.com/portugal
T: +43 1 53411534
falstaff@columbus.at

Das direkt am Meer gelegene 2-Sterne Restaurant 
Casa de Chá da Boa Nova beeindruckt mit 

seiner dramatischen Architektur und bietet 
außergewöhnlich kunstvolle Gerichte.

Das Dourotal, eine der ältesten 
Weinregionen der Welt, ist 

bekannt für seine steilen 
Terrassen-Weinberge.

Zur romanischen 
Kathedrale von 
Lissabon kraxelt 
die historische 
Straßenbahn 
Linie 28 hoch.

Chefkoch Henrique 
Sá Pessoa  zeigt 
im 2-Sterne 
Restaurant Alma 
avantgardistische 

Präzesion am Teller
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Veranstalter: COLUMBUS Reisen GmbH & Co KG, Universitätsring 8, 1010 Wien, GISA-Zahl 25378955. Anzahlung 20 Prozent (frühestens 11 Monate vor Reiseende), Restzahlung 20 Tage vor Reiseantritt. Insolvenzabsicherung: 
 Bankgarantie bei der Erste Bank der österr. Sparkassen AG (Am Belvedere 1, 1100 Wien), Abwickler: AWP P&C S. A., Niederlassung für Österreich, Linzer Straße 225, A-1140 Wien, Tel: +43 1 52503-6853, vertragsverwaltung@allianz.com. 
Ansprüche sind innerhalb von 8 Wochen beim Abwickler geltend zu machen. Es gelten die Allgemeinen Reisebedingungen (ARB 1992) des Fachverbandes der Reisebüros i. d. g. F. unter Berücksichtigung des Pauschalreisegesetzes 
(PRG; sollten einzelne Klauseln der ARB mit dem PRG in Widerspruch stehen, so gehen jene des PRG vor) sowie unsere unter columbus-reisen.at/datenschutz abrufbare Datenschutzerklärung. Druck und Satzfehler vorbehalten.

C O LU M B U S  R E I S E N


